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Descripcion:
Conoceras las técnicas de aplicacion de sal en a cocina, aprenderas a preparar todo tipo de salazones y descubrirds cémo imprimir nuevos

sabores con los ahumados.

Programa:

* Lasal: caracterizaciony tipologias.

* Técnicas de coccidon con sal: a la sal, en salmuera seca, en salmuera hiumeda, a la piedra de sal, con sal viva.
* Técnicas para la elaboracion de salazones.

* El ahumado: caracterizacion.

* Técnicas de ahumado en cocina.

Metodologia:
* Las técnicas de cocina se pondran en practica a través de la elaboracion de diferentes recetas con productos de temporada.

+ Alfinalizar cada clase se degustarany evaluaran las diferentes elaboraciones realizadas.
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@ Precio por alumno. Consulta fechas y horarios del curso en www.mediterraneoculinary.com




